


-1 lamina de hojaldre
-1 huevo

-Chocolate para el relleno
-Opcional: mantequilla (30g)

1- Extiende la masa de hojaldre sin retirar el papel en
el que viene enrollada.

2- Con ayuda de un cuchillo corta la masa en
triangulos sin separarlos. La longitud de la base
determinara el tamano del croissant.

3- (Opcional): Funde la mantequilla y pinta con un
pincel los triangulos. Quedaran mas sabrosos.

4- Precalienta el horno a 200°C con calor arriba vy
abajo.

5- Coloca una onza de chocolate en cada triangulo
(tambien puede ser nutella, mermelada...).



6- Enrolla el triangulo sobre si mismo desde la base
hasta el final, sin hacer demasiada presion, y dobla las
puntas para redondearlo.

7- Bate el huevo y pinta todos los croissants con un
pincel para que queden brillantes y doraditos.

8- Colocalos en la bandeja de horno y pon la bandeja
a media altura.

O- Hornealos unos 20 minutos (o hasta que tengan el
color que te gusta).

10. Disfruta de tus croissants :)
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